Схема реализации проекта

	
	План – задание

	
	Рабочая группа преподавателей и мастеров производственного обучения

	Специальность, профессия
	«Преподавание в начальных классах»


	«Повар, кондитер»


	«Изобразительное искусство и черчение»


	«Мастер жилищно-коммунального хозяйства»


	«Техническая эксплуатация и обслуживание электрического и электромеханического оборудования»

	Формируемые профессиональные компетенции
	ПК 2.1. Определять цели и задачи внеурочной деятельности и общения, планировать внеурочные занятия.

ПК 2.2. Проводить внеурочные занятия.

ПК 2.4. Анализировать процесс и результаты внеурочной деятельности и отдельных занятий.

ПК 2.5. Вести документацию, обеспечивающую организацию внеурочной деятельности и общения младших школьников.


	ПК 1.2. Готовить и оформлять основные и простые блюда и гарниры из

традиционных видов овощей и грибов.

ПК 2.4. Готовить и оформлять простые блюда из яиц и творога. 
ПК 2.5. Готовить и оформлять простые мучные блюда из теста с фаршем.

ПК 5.4. Готовить и оформлять простые блюда из домашней птицы.

ПК 6.1. Готовить бутерброды и гастрономические продукты порциями. 

ПК 6.2. Готовить и оформлять салаты.

 ПК 6.3. Готовить и оформлять простые холодные закуски. 

ПК 7.1. Готовить и оформлять простые холодные и горячие сладкие блюда. 

ПК 7.2. Готовить простые горячие напитки. 

ПК 7.3. Готовить и оформлять простые холодные напитки
	ПК 3.1. Выполнять графические работы с натуры, по памяти и представлению в различных техниках.

ПК 3.4. Выполнять работы по декоративно-прикладному, оформительскому искусству, дизайну и народным ремеслам в различных материалах, художественно-творческие композиции.

ПК 3.5. Читать и выполнять чертежи и эскизы в ручной графике.


	ПК 2.2.Осуществлять ремонт системы отопления здания.
	ПК 1.1. Выполнять наладку, регулировку и проверку электрического и электромеханического оборудования.

ПК 1.2. Организовывать и выполнять техническое обслуживание и ремонт электрического и электромеханического оборудования.

ПК 1.3. Осуществлять диагностику и технический контроль при эксплуатации электрического и электромеханического оборудования.

ПК 1.4. Составлять отчётную документацию по техническому обслуживанию и ремонту электрического и электромеханического оборудования.



	Виды работ, проводимых в рамках подготовки проекта
	Составление сценариев детских праздников и развлекательных мероприятий с учетом возрастных особенностей клиентов кафе. 


	Составление меню с учетом возрастной категории и программой праздничного мероприятия.

Сервировка стола с учетом возрастной категории и программой праздничного мероприятия.

Проектирование технологических карт. 
	Осмотр помещения кафе и выполнение чертежей и эскизов в ручной графике.

Выполнение работ по дизайну. 

Составление дизайн-проекта  детского кафе с использованием компьютерных программ.
	Осмотр помещения кафе и определение работоспособности систем отопления.

Составление дефектной ведомости.

Проектирование и расчет новой системы отопления с использованием современных материалов.
	Осмотр помещения кафе и диагностика состояния осветительных сетей.

Изучение дизайн-проекта кафе

Выполнение расчета осветительной зоны, определение потребляемой мощности и выбор размера провода к электрооборудованию

Составление план-схемы системы освещения кафе

	Продукт
	Сценарии развлекательных мероприятий
	Проект меню для детского кафе. План сервировки. Технологические карты.
	Дизайн-проект кафе
	Схема системы отопления кафе
	Схема системы освещения кафе

	Последействие 
	Проект был представлен на рассмотрение ООО «Добрыня», получил положительный отзыв руководителя и был реализован при реконструкции кафе.


